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SHERATON

Sopot Hotel

Swicta Bozego Narodzenia

Poczuj magie Swiat nad morzem

Spedz rodzinne Swieta Bozego Narodzenia w hotelu przy samej plazy, rozkoszuj sie wyjatkowymi
chwilamiw gronie najblizszych, a my zatroszczymy sie o Was.

Swiateczny nastroj powita Cie juz od progu i bedzie Citowarzyszy¢ przez caty pobyt.

Muzyka na zywo, kolacje w eleganckich salach balowych, Sopot w zimowej odstonie i lodowisko przy
samym hotelu sprawig, ze czas spedzony w Sheraton Sopot bedzie wyjgtkowy.

Zarezerwuj pobyt:
tel. 58 767 16 00 | reservation.sopot@sheraton.com

www.marriott.com/gdnsi



mailto:reservation.sopot@sheraton.com
https://www.marriott.com/en-us/hotels/gdnsi-sheraton-sopot-hotel/overview/
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SHERATON

Sopot Hotel

Swiateczne Bufety
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Bogate bufety Swigteczne petne zaréwno domowych dan jak i wyrafinowanych kompozyciji
smakowych, muzyka na zywo, wizyta Swietego Mikotaja i bezposredni widok na sopockie molo
to nasz przepis na wyjgtkowe, rodzinne Swieta Bozego Narodzenia. Skontaktuj sie z namijuz dzis

i zarezerwuj miejsce na Wigilie i Swiateczny Brunch dla siebie i Twoich najblizszych.
Liczba miejsc jest ograniczona.

Zarezerwuj juz dzis:

Katarzyna Kajzer-Szuflita | tel. 506 507 415
Katarzyna.Kajzer@sheraton.com
www.marriott.com/gdnsi

Oferta na rok 2026. Ceny brutto.


mailto:Katarzyna.Kajzer@sheraton.com
https://www.marriott.com/en-us/hotels/gdnsi-sheraton-sopot-hotel/overview/
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SHERATON

Sopot Hotel

Swiateczne Menu

Kolacja Wigilijna 17:00 - 21:00

Sala Baltic Panorama - 790 pIn / osoba (stolik przy oknie) | 690 pIn / osoba (stolik w sali)
Sala Marco Polo - 590 pIn / osoba*

Dziecilat 5-12 50% | Dzieci do 4 lat bezptatnie

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 10%.

Bufet zimny

* Wedzony pstrgg z lokalnej hodowli, creme fraiche, koperek

* tososgravlaxz burakiem, cytrusamiiolejem koperkowym

* Sledziew oleju Inianym z szalotkg i kaparami

* Sledziez pieczonym burakiem, jabtkiem i chrzanem

* Dorsz confitz marynowanymiwarzywamiiemulsjg z octu Riesling

* Karp w galaretce koperkowej, kopereki piklowana cebulka

* Terrinaz kaczkiz gesigwatrébkg i zurawing

* Rostbefdojrzewajgcy sous-vide z kremem chrzanowym i konfiturg z mirabelki

* Schab pieczonyw ziotachz musem jajecznym i szczypiorkiem

» Selekcjaregionalnychwedlin

» Pasztetz gesiny z pistacjami

* Pieczone buraki, mango, ogoérekikozitwarozek

* Hummus z pieczonejdyniioleju z pestek dyni

* Kompozycja sezonowych satati mtodych lisci, kolorowe pomidory, ogorki, pieczone buraki,
marynowana dynia, oliwki kalamata, karczochy, suszone pomidory, marynowane grzyby lesne,
sos miodowo-musztardowy, winegret z czarnej porzeczki, sos koperkowo-jogurtowy,
oliwy smakowe

* Wybor seréw regionalnych, domowe konfitury: zurawina, czarna porzeczka, pomaranczowa,
miod z lokalnej pasieki, winogrona, orzechy, pieczywo rzemieslnicze, krakersy

Satatki

» Satatka z pieczonym burakiem, kozim serem, karmelizowanymiorzechamiwtoskimi, gruszkg
| dressingiem miodowo-tymiankowym

» Satatka zwedzong kaczkg, marynowang zurawing, pieczonym jabtkiem, rukolg i winegretem
Z czerwonego wina

» Satatka z pieczonym pstrggiem, ziemniakami confit, kiszonym ogorkiem, koperkiem i sosem
musztardowo-koperkowym
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SHERATON

Sopot Hotel

Zupy
* Barszczczerwony na naturalnym zakwasie z uszkami

* Zupazlesnych grzybdw z kasztanami, oliwg truflowg i szalotkg

Bufet gorgcy

* Filetz halibutaz mastem ziotowym, sosem z biatego wina, pieczonym koprem wioskim i cytryng

* Karp smazonyz emulsjg chrzanowag, karmelizowanym porem i olejem koperkowym z mastem
migdatowym, pieczonym jabtkiem i sosem z biatego wina

* Pieczonakaczkaz majerankiem, jabtkamii sosem pomaranczowym

* Policzkiwotowe duszone w czerwonym winie z borowikamii warzywami korzeniowymi

» Kapustaz grzybami, sliwkg i jatowcem

* Brokuty, fasolka szparagowa i groszek z beurre noisette

* Ziemniakipieczone z tymiankiem

* Kluskislgskie zmastem i szczypiorkiem

Stacja z pierogami
* Pierogiz policzkamiwotowymiisosem z zurawiny
* Pierogiz kapustgigrzybami

Desery

* Mille-feuille z kremem waniliowym

* Créme brilée zwanilig, Bourbonipomaranczg

* Monodeser piernik z czekoladg i wisniami

* Mus z biatej czekolady i rokitnika

* Sernik baskijskiz pomaranczg

* Makowiec z bakaliamii marcepanem

* Piernik dtugo dojrzewajgcy

* Tartazgruszkgimigdatami

* Kekszmiodem, bakaliamii przyprawamikorzennymi

Napoje

* Woda, wybrane sokiinapoje

* Kawa, herbata

* Biateiczerwone wino domowe
* Winomusujgce

* Kompotswigteczny
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SHERATON

Sopot Hotel

Swiateczne Menu

Brunch | Dzien Swiat 13:30 - 17:30

Sala Baltic Panorama - 490 pIn/osoba (miejsce przy oknie) | 450 pln / osoba (miejsca w sali)
Sala Marco Polo - 400 pln / osoba*

Dziecilat 5-12 50% | Dzieci do 4 lat bezptatnie

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 10%.

Bufet zimny

* Tatarztososiaz awokado, koperkiem i kawiorem z pstrgga

* Wedzona piers z kaczki z konfiturg z zurawiny

* Pieczonapiers zindyka z sosem tatarskim i piklowang szalotkg

* Pasztetz dziczyzny z konfiturg z czerwonej cebuli

* Galaretka z indyka z pistacjami

* Sledzie w $mietanie z jabtkiem

* Wybor dojrzewajgcych serdéw europejskich z miodami, orzechamiiwinogronami

» Selekcjaregionalnychwedlin

* Pieczone burakiz kozim serem i orzechami wtoskimi

» Carpaccio z pieczonych pomidoréw z burratg i pesto bazyliowym

* Kompozycja sezonowych satati mtodych lisci, kolorowe pomidory, ogorki, pieczone buraki,
marynowana dynia, oliwki kalamata, karczochy, suszone pomidory, marynowane grzyby lesne,
sos miodowo-musztardowy, winegret z czarnej porzeczki, sos koperkowo-jogurtowy,
oliwy smakowe

Satatki
* Satatka z pieczonymtososiem, granatem i cytrusowym winegret
» Satatka z komosy ryzowej, pieczonejdyniisera feta

Zupy
* Zuparybnazdorszaitososiaz warzywami, szafranem i koperkiem

* Krem z pieczonego selera z prazonymi orzechamilaskowymi, olej z pestek dyni
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SHERATON

Sopot Hotel

Dania gorgce

* Sandaczsmazony z emulsjg koperkowg z limonkg

* Poledwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu i kolendry

* Piers zindyka faszerowana grzybamilesnymiz sosem borowikowym
* Kapustaduszonazgrzybamiisuszong sliwkg

* Puréeziemniaczane z mastemitruflg

* Brukselkaz boczkiemikasztanami

» Kopytka maslane z chrupigcg cebulkg

Live cooking
* Wolno pieczony rostbefw sosie ziotowym
* Pierogiz kaczkgimajerankiem

Desery

* Bezyzkremem mascarpone

* Makowiec krélewski

* Sernik wiedenski

* Piernik staropolskiz powidtami

* Keks sSwigteczny

* Szarlotkaz cynamonem

* Panna cotta waniliowa z musem malinowym
* Mus czekoladowy z wisniami Amarena

Napoje

* Woda, wybrane sokiinapoje

* Kawa, herbata

* Biateiczerwone wino domowe
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SHERATON

Sopot Hotel

Swiateczne Menu

Il Dzien Swiat 13:00 - 17:00 Restauracja Polskie Smaki
370 pIn/ osoba | Dzieci lat 5-12 50% | Dzieci do 4 lat bezptatnie

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 10%.

Zapraszamy na pyszny swigteczny brunch, podczas ktérego wyruszymy w smakowitg podroz
przez bozonarodzeniowe tradycje kulinarne z réznych zakgtkow swiata. Odkryj aromaty, smaki
i Swigteczne specjaty inspirowane kuchniami wielu krajow, celebrujgc ten wyjgtkowy czas

w cieptej i eleganckiej atmosferze.

Bufet zimny

Gravlax ztososia marynowany w cytrusach i koperku z kremem chrzanowym, kawiorem z pstrgga
| piklowanym ogorkiem (Skandynawia)

Wioskie carpaccio z pieczonych burakow z burratg, pesto pistacjowym i granatem (Wtochy)
Jamon Serrano z melonem, oliwkami Gordal i migdatami Marcona (Hiszpania)

Tatakiz tunczyka z sezamem, ponzu i satatkg z wakame (Japonia)

Satatka z pieczonej dyni, komosy ryzowej, sera feta, granatu i miety (Bliski Wschaod)
Meksykanskie ceviche z krewetek z mango, awokado, limonkg i kolendrg (Meksyk)

Hummus z pieczonej papryki z chrupigcg ciecierzyca, oliwg zatar i pitg (Bliski Wschod)
Swiateczna deska europejskich serow dojrzewajgcych, konfitur, miodéw, bakalii

| Swiezych owocow (Europa)

Kompozycja sezonowych satati mtodych lisci, kolorowe pomidory, ogérki, pieczone buraki,
marynowana dynia, oliwki kalamata, karczochy, suszone pomidory, marynowane grzyby lesne,
sos miodowo-musztardowy, winegret z czarnej porzeczki, koperkowo-jogurtowy, oliwy smakowe

Zupa

Tom Kha z dorszem i krewetkami, mleczkiem kokosowym, trawg cytrynowg
i galangalem (Tajlandia)
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SHERATON

Sopot Hotel

Dania gorgce

* Dorsz pieczonyz sosem beurre blanc z limonkg i koperkiem (Francja)

* Indyk pieczony z mastem szatwiowym, zurawing i sosem pieczeniowym (USA)
* Kacze uda confitz sosem wisniowymianyzem (Francja)

* Dynia pieczonaz serem halloumi, granatem i pistacjami (Bliski Wschod)

* Zapiekankaziemniaczana Dauphinoise (Francja)

* Pieczone warzywa korzeniowe z miodem i tymiankiem

Live cooking
* Glazurowana porchetta z koprem wtoskim, rozmarynem, szatwig i czosnkiem,
SOS pieczeniowy, SOS zurawinowo-pomaranczowy

Desery

* Panettone z kremem mascarpone (Wtochy)

* Blche de Noél-rolada swigtecznaz musem czekoladowym (Francja)
» Stollen z bakaliamiimarcepanem (Niemcy)

* Turrén z migdatamii miodem (Hiszpania)

* Christmas Pudding z sosem waniliowym (Wielka Brytania)

* Piernik staropolskiz powidtami sliwkowymi (Polska)

Napoje

* Woda

* Kawa, herbata

* Biateiczerwone wino domowe
* Grzanewino
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