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SHERATON

Sopot Hotel
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Swicta Bozego Narodzenia

N 11dUL1C

Poczuj magie Swiat nad morzem

Spedz rodzinne Swieta Bozego Narodzenia w hotelu przy samej plazy, rozkoszuj sie wyjatkowymi
chwilamiw gronie najblizszych, a my zatroszczymy sie o Was.

Swiateczny nastroj powita Cie juz od progu i bedzie Ci towarzyszyc¢ przez caty pobyt. Muzyka
nazywo, kolacje w eleganckich salach balowych, Sopot w zimowej odstonie, Noworoczne
Miasteczko i lodowisko przy samym hotelu sprawig, ze czas spedzony w Sheraton Sopot bedzie
wyjgtkowy.

Zarezerwuj pobyt:

tel. 58 767 16 00
reservation.sopot@sheraton.com

www.sheratonsopot.pl



mailto:reservation.sopot@sheraton.com
http://www.sheratonsopot.pl/

Sopot Hotel
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Swigteczne Bufety

Bogate bufety Swigteczne petne zarowno domowych dan jak i wyrafinowanych
kompozycji smakowych, muzyka na zywo, wizyta Swie;tego Mikotaja, kgcik dla dzieci
to nasz przepis na wyjgtkowe rodzinne Swieta Bozego Narodzenia.

Skontaktuj sie z nami juz dzi$ i zarezerwuj miejsce na Wigilie i Swigteczny Brunch dla
siebie i Twoich najblizszych. Liczba miejsc jest ograniczona.

Przy rezerwacji do konnca wrzesnia obowigzuje promocja -20%.

Zarezerwuj juz dzis:
tel. 784 406 117
marta.borowik@sheraton.com

www.sheratonsopot.pl

Oferta narok 2024.


mailto:marta.borowik@sheraton.com
http://www.sheratonsopot.pl/
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SHERATON

Sopot Hotel

Swiateczne Menu

Kolacja wigilijna 17:00 —21:00
Sala Baltic Panorama - 750 pln / osoba* (miejsce przy oknie) lub 645 pln / osoba*
Sala Marco Polo - 545 pln / osoba*

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 10%.

Bufet zimny

* Pstrgg wedzony z Zielenicy z dresingiem jogurtowym i podwedzanym kawiorem

* Sledzie w oliwie cytrynowejz szalotkg, kaparamii suszonymi pomidorami

* Sledz battycki z satatkg z pieczonych burakow, jabtka i karmelizowanego pora

* Smazony sandaczw zalewie z octu winnego z piklowanymiwarzywami

* Gotowany karp w galaretce z cydru i koperku

* tososwedzonyw domowejwedzarni zdresingiem z miodu kaszubskiego i limonki

* Domowy pasztetz gesiz zurawing i tymiankiem

* Wolno gotowany rostbef z konfiturg z mirabelkii imbiru

* Tradycyjnie pieczony schab z musem z jajek, kopru i szczypiorku

* Wybodrmiesikietbas z kaszubskich wedzarni

* Podwedzana, marynowanaw cynamonie piers z kaczki z konfiturg z pigwy z truflami
* Terrinaz policzkéw wieprzowych z suszonymi pomidoramii sosem kaparowym

» Pasztetz soczewicyz warzywamiz suszonymiowocamii karmelizowanymiorzechami
* Pieczony burak z satatkg zmango i Swiezego ogérka

* Quichez grzybami, karmelizowanym porem i kaszubskim serem

* Deska seréw regionalnych zdomowymikonfiturami

Satatki
» Satatka zwedzonymtososiem, brokutem, awokado, Swiezym ogoérkiem i sosem koperkowym
» Satatka ziemniaczana z matiasem, piklowanym ogérkiem, zielonym groszkiem, prazong cebulg
» Satatka z grillowanym serem halloumi, orzechamiwtoskimii granatem
» Satatka zwotowing, rukolg, pomidoramii parmezanem
* Wybdr chrupigcych satat, marynowane oliwki, suszone pomidory, kapary, karczochy,
Swieze warzywa, orzechy i suszone owoce, sosy, dressingii oliwy smakowe

Zupy
* Barszczczerwony na domowym zakwasie z uszkami

* Kremowa zupa grzybowa z domowymi kluseczkamii oliwg truflowg
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SHERATON

Sopot Hotel

Bufet gorgcy

* Smazone filety karpia z sosem smietanowym z agrestem i prazonymi migdatami
* Pstrggteczowyz sosem maslanym z rakamii swiezym szpinakiem

* Pieczonakaczka z karmelizowanymijabtkamiitradycyjnym sosem pomaranczowym
» Poledwiczkiwieprzowe z duszonymigrzybamiz karmelizowang gruszkg

* Tradycyjnakiszona kapusta ze sliwkg i suszonymi grzybami

* Pierogiz kaczkgz sosem zurawinowym

* Pierogizkapustgigrzybami

* Fasolkaszparagowa, brokuty, groszek z mastem i butkg ziotowg

* Ziemniaki pieczone z mastem tymiankowym

* Kluskiziemniaczane z okrasg z cebulii koperku

Desery

* Tort piernikowy z konfiturg pomaranczowg

* Ciastoz miodem kaszubskim z owocamilesnymi

e Sernik z pomaranczamina maslanym spodzie

* Tradycyjny sernikz makiem

* Makowiec drozdzowy z bakaliami

* Piernikz miodem i bakaliami z konfiturg sliwkowg

* Keks z bakaliamiisuszonymiowocamizlikierem pomaranczowym cointreau
* Créme brilée waniliowo - pomaranczowy

. Swiateczny kompot z suszonych owocow

Napoje

* Woda, soki, napoje gazowane
* Kawa, herbata

* Biateiczerwone wino domowe
* Winomusujgce

* Kompot swigteczny
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SHERATON

Sopot Hotel

Swiateczne Menu

Brunch | Dzien Swigt 13:30 - 17:30
Sala Baltic Panorama oraz sala Marco Polo — 380 pIn / osoba*

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 10%.

Bufet zimny

* Dorszmarynowany w soku z kiszonych ogérkow, czerwony kawior, piklowane warzywa
* Pstrgg w galaretce jabtkowej z trawg zubrowg i limonkg

* Tatakiztososiaz satatkg zmango i Swiezego ogdrka z olejem sezamowym

« Sledzie baltyckie z satatka z kalarepy, jabtka i szalotki

* Domowy pasztet z kaczki z podwedzanym boczkiem, konfiturg z dynii pomaranczy
* Wedzona poledwica wotowa z oliwg grzybowg, marynowane kurki

* Plasterki wolno gotowanej piersi zindyka z sosem z tunczyka i kaparéw

* Wedzoneipieczone wedliny i kaszubskie kietbasy, piklowane warzywa

* Quiche z brokutami, poremiserem grana padano

* Pasztetzkomosgryzowa, ciecierzycgiwarzywami

* Szpinakowe nalesnikiz musem z suszonych pomidorow

* Deskaseréw regionalnych

Satatki

» Satatka ze sledziem, ogdrkiem, pieczonymiburaczkamiiporem

» Satatka z kaszg bulgur, szpinakiem, granatem i fetg

» Satatka z kozim serem, karmelizowang gruszkg i piklowang dynig

» Satatka zmarynowanymikrewetkami, pomaranczg i Swiezymiwarzywami

* Wybor chrupigcych satat, oliwki marynowane, suszone pomidory, kapary, karczochy,
Swieze warzywa, orzechy i suszone owoce, sosy, dressingii oliwy smakowe

Zupy
* Bulion drobiowy z wotowing i domowym makaronem

* Kremowa zupa rybna z pieczonymi pomidoramii mascarpone
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SHERATON

Sopot Hotel

Dania gorgce

* Ragoutzdzika z suszonymiowocami

* Grillowane filety z kurczaka zagrodowego w sosie kurkowym z fasolkg edamame
* Pieczony okon morskiw sosie Smietanowym z karmelizowanym porem
e Sandaczw sosie kaparowym z suszonymi pomidorami

* tososze szpinakiemw ciescie francuskim, sos holenderski

* Pierogizdziczyzngz sosem borowikowym

* Kapustaduszonaz grzybamiisuszonymiowocami

* Warzywa pieczone z karmelizowanym koprem wtoskim

* Pieczone ziemniakiw rozmarynie i czosnku

* Domowe kopytka z mastem migdatowym

Desery

* Tortmakowy z suszonymi sliwkami

* Babkazczekoladgiwisniami

* Piernikz miodem i bakaliamiz konfiturg pomaranczowg
* Tradycyjny sernik domowy

* Strudel makowy w ciescie filo z bakaliami

* Tarta czekoladowa z figami marynowanymiw rumie

* Panna cotta piernikowa z sosem kardamonowym

* Kremowy mus kawowy z konfiturg z owocow lesnych

Napoje

* Woda, soki, napoje gazowane
* Kawa, herbata

* Biateiczerwone wino domowe



